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LES STATISTIQUES AGROALIMENTAIRES EN RHONE-ALPES

1 169
accidents du travail en 

premier règlement
Accidents du travail ayant 

donné lieu en 2024 à
un arrêt de travail ou à une 

incapacité
Permanente

117 346
Journées indemnisées

L’équivalent de 466 emplois à 
temps plein

1 432 1 412

1 211

1 296 1 276
1 215

1 169

2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024



Malgré une baisse de 
l’indice de fréquence, 

l’indice de gravité reste élevé et 
les durées moyennes d’arrêt ne 

cessent d’augmenter 
(+9% entre 2021 et 2024)

Nbre de jours d’arrêt 
moyen par accident

100

LES STATISTIQUES AGROALIMENTAIRES EN RHONE-ALPES

27,6

37,5

16,0

29,0

29,9

31,9

36,9

37,7

49,7

56,8

Tous secteurs confondus

Toutes filières Agroalimentaire

Fabrication de boissons

Fabrication d'autres produits alimentaires

Fabrication de produits laitiers

Transformation et conservation de fruits et légumes

Fabrication d'aliments pour animaux

Travail des grains ; fabrication de produits amylacés

Fabrication de produits de boulangerie-pâtisserie et de pâtes alimentaires

Transformation et conservation de la viande et préparation de produits à base de
viande



LES STATISTIQUES AGROALIMENTAIRES EN RHONE-ALPES

8 à 10 %
des accidents du travail 

sont liés au risque machine

pour 1/2 dans la filière viande 
pour 1/4 dans la filière boulangerie pâtisserie pâtes

Autres risques
6%

Chutes (de hauteur ou de plain-
pied)
19%

Manutention manuelle
55%

Manutention mécanique
4%

Outillage à main
8%

Risque machines
8% (en hausse)



PRÉPARATION DE PRODUITS À BASE DE VIANDE

 AT grave sur PETRIN A VIANDE :

« Sur un pétrin à viande, la victime (intérimaire) a été retrouvée le bras

autour de l’axe de transmission entre le moto réducteur et l’arbre de

pétrissage. Selon les déclarations de la victime : « il avait un morceau de

viande haché sur son gant et il a secoué sa main pour le décoller. Avec le

mouvement, le morceau a atterri au niveau de l’axe. La victime a voulu le

récupérer et son bras a été entrainé par l’axe en mouvement ». La victime

portait des gants de protection. Fractures multiples du bras. »



PRÉPARATION DE PRODUITS À BASE DE VIANDE

 AT grave sur PETRIN A VIANDE :

Récupération de la viande dans un bac positionné en 
partie basse du pétrin.



PRÉPARATION DE PRODUITS À BASE DE VIANDE

 AT grave sur PETRIN A VIANDE :

RAPPORT DE VERIFICATION DE CONFORMITE AU DECRET 93/40

MESURES MISES EN PLACE:

 Protecteurs mobiles verrouillés

 Arrêt d’urgence – Sectionneur (condamnation)

 Standard opérationnel de conduite de ligne Hachage

 Standard opérationnel de nettoyage du pétrin 

 Fiche de poste sécurité pour l’opérateur pétrin, et aide pétrin

 Formation au poste de travail 

 Planning de vérification des équipements de l’atelier hachage



PRÉPARATION DE PRODUITS À BASE DE VIANDE

 AT grave sur PETRIN A VIANDE :

Protecteur mobile verrouillé

Autres démarches engagées au sein de 
l’entreprise:

- Formation et accueil des intérimaires

- Réévaluation du risque machines et mise en 
place d’un plan d’actions

- Formation au risque machines des services 
maintenance, santé-sécurité-environnement, 
et responsable acquisition machines

- Communication au sein du groupe

- Démarche vers le fabricant



SÉCURITÉ MACHINES

NOTIONS RÉGLEMENTAIRE ET D’ANALYSE DE RISQUE



QU’EST-CE QU’UNE MACHINE ?

Définition réglementaire

Ensemble de pièces ou 
d’organes liés entre eux

dont l’un au moins est 
mobile

équipé ou destiné à être 
équipé d’un système 
d’entraînement autre que la 
force humaine employée 
directement

réunis en vue d’une 
application définie

Pièces

Mouvement

Energie

Fonction

Machine



Principe de double responsabilité

du FABRICANT de l’UTILISATEUR

• Il est interdit d’utiliser une 
machine non conforme

• Il est interdit de vendre une 
machine non conforme

Machine marquée CE ne veut pas dire machine sûre !

Questions à se poser :

• Avez-vous les documents de conformité de la machine ?
• Avez-vous vérifié la conformité de la machine ? Comment ?



CONFORMITÉ À QUOI ?

Le texte applicable dépend de la date de mise en service

Avant 1993

• Pas de marquage CE

• Mise en conformité

• Prescriptions 
minimales 

Depuis 1993

• Marquage CE

• Directives 
européennes 
« machines »

• Déclaration CE de 
conformité• La machine a-t-elle 

fait l’objet d’une 
mise en conformité ?

• Avez-vous la 
déclaration CE de 
conformité ?



DE LA MACHINE CONFORME À LA MACHINE SÛRE

Une machine conforme peut ne pas être sûre !

Les équipements de travail 
doivent être équipés, 
installés, utilisés, réglés et 
maintenus de manière à 
préserver la santé et la 
sécurité des travailleurs, y 
compris en cas de 
modification.

https://www.inrs.fr/risques/utilisation-machines/ce-qu-il-faut-retenir.html
https://www.inrs.fr/risques/utilisation-machines/ce-qu-il-faut-retenir.html


MACHINE SÛRE ET CONFORME

Obligation de maintien 
en état

• S’assurer que protecteurs et 
dispositifs de protection 
sont en place et 
opérationnels

• Contrôler périodiquement 
le maintien en état de la 
machine

• Le cas échéant, faire 
réaliser les vérifications 
générales périodiques

Questions à se poser :
• Comment vous assurez-vous que les protections sont 

toujours opérantes ?
• La machine est-elle soumise à VGP

Le dernier rapport de VGP est-il disponible ?
Les observations ont-elles été levées ?

• Modifications
• La machine a-t-elle été modifiée ?
• Comment avez-vous vérifié la conformité après 

modification ?



NOTIONS D’ANALYSE DES RISQUES 

Indications

Postures 
contraignantes

Protecteurs et dispositifs de 
protection

Commandes

Éléments mobiles

Énergies

Autres risques

Opération de 
maintenance

Règles spécifiques au 
secteur (ex : industrie 

alimentaire)



PRÉVENTION DU RISQUE MÉCANIQUE

Présence d’un 
élément mobile 

dangereux

Mise en place d’une 
protection

• Empêcher l’accès à la 
zone dangereuse

• Arrêter le 
mouvement avant de 
l’atteindre

Solutions 
possibles

• Prévention intrinsèque
• Protecteurs fixes ou 

mobiles

• Dispositifs de 
protection



PROTECTEURS ET DISPOSITIFS DE PROTECTION

Les protecteurs

Les dispositifs de protection

©inrs



OBSERVATION DE LA MACHINE

• Qu’est-ce qui bouge ?
• Quels éléments mobiles sont dangereux ?
• Quels sont les modes de marche ? 

Pour chaque élément mobile :
• Est-il possible d’y accéder en production normale ? (présence 

d’un protecteur ou dispositifs de protection)
Attention au dimensionnement des protecteurs (taille de maille des grillages, 
distances de sécurité)

• Cette protection est-elle active dans tous les autres modes de 
marche ?

A faire dans tous les modes de marche !



BOULANGERIE INDUSTRIELLE:   AT GRAVE SUR DIVISEUSE

 Circonstances de l’AT:

« Lors d'un changement de production, en voulant nettoyer le reste de pâte 

au fond de la trémie de la diviseuse, la victime (intérimaire) s'est fait couper 

deux doigts (amputation premières phalanges). »



BOULANGERIE INDUSTRIELLE:   AT GRAVE SUR DIVISEUSE

 Rapport de vérification de l’état de conformité à la directive machines 

2006/42/CE:

 Identification des organes de service (dégradés, en anglais)

 Eléments mobiles en sortie de diviseuse (tringlerie, convoyeur à bande, 

tambour rotatif): risques coincement / cisaillement

 Protecteurs et dispositifs de protection (tunnel d’éloignement insuffisant, 

bord de trémie accessible, câble d’arrêt de sécurité non monté en 

commande positive)

 Absence de pictogrammes (risque électrique, pièces en rotation)

 Pas de plaque CE  - Pas de déclaration CE de conformité

 Notice d’instructions insuffisante (pas d’information sur risques résiduels, 

contre-indication d’emploi, entretien/maintenance)



BOULANGERIE INDUSTRIELLE:   AT GRAVE SUR DIVISEUSE

 Mesures prises par l’entreprise utilisatrice:

 Mise en conformité suite rapport SOCOTEC + amélioration;

 Fiche de poste  + formation des opérateurs;

 Procédure de consignation;

 Mise en place de « fiches de liaison » avec les agences d'emploi;

 Mise à jour du « contrat de mission temporaire » » afin de clarifier les 

responsabilités entre l’entreprise utilisatrice et l'agence d'emploi, en 

s'appuyant sur la fiche de liaison;

 Accueil sécurité formalisé à l'arrivée des intérimaires dans l'établissement 

en présence de l'encadrant (tuteur)

 Etablissement d’une liste des postes à risques particuliers nécessitant une 

formation renforcée



BOULANGERIE INDUSTRIELLE:   AT GRAVE SUR DIVISEUSE

 Modifications apportées:

IMPORTANT: 

DOSSIER DE MODIFICATION A ETABLIR

Remplacement du câble 
de sécurité par un 
barrage immatériel

Nouveau tunnel d’éloignement 
en sortie



SÉCURITÉ MACHINES

FOCUS SUR LES MODES HORS PRODUCTION



MODES HORS PRODUCTION

Utilisation

= 

Production

+

Hors production

(maintenance, débourrage, 
nettoyage, réglage, graissage…)

A faire machine à l’arrêt avec 
maîtrise des énergies ! 



MODES HORS PRODUCTION

Et en cas d’impossibilité technique de travailler machine à l’arrêt ?

Impossibilité technique 
de travailler machine à 

l’arrêt

Mode de marche 
dédié, toutes 

protections actives

Mode dédié avec 
neutralisation d’une 

protection

Mesures 
complémentaires 

obligatoires !



INFORMATION ET FORMATION

•Pour tous les travailleurs : 

• Information sur les risques « machine »

•Pour les travailleurs qui utilisent la machine

• Instructions d’utilisation

• Formation à la sécurité

• Formation renforcée pour certaines machines, certains appareils de levage ou 
machines mobiles

•Pour les travailleurs affectés à la maintenance

• Formation spécifique

• Formations et habilitations particulières pour certains risques (travail en hauteur, 
risque électrique, espaces confinés….) 



QUELQUES RESSOURCES

• Les publications disponibles sur www.inrs.fr (voir biblio)

• La formation « entreprise » (stage JJ1606)

• Le service d’assistance aux entreprises

MERCI DE VOTRE ATTENTION,
DES QUESTIONS ?

http://www.inrs.fr/
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=ED 4707
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=ED 4707


Pour aller plus loin … documents issus du Réseau Prévention
Conception et utilisation des équipements de travail, INRS, dossier Web.

Sécurité machines, INRS, dossier Web:  J’évalue, j’entretien, je forme.  https://www.securite-machines.fr

ED 54 - INRS - Les machines neuves « CE » 

ED 113 - INRS - Les machines d'occasion 

ED 126 - INRS - Constituer des fiches de poste 

ED 6109 - INRS - Consignations et déconsignations 

ED 6122 - INRS - Sécurité des équipements de travail : prévention des risques mécaniques

ED 6227 – INRS - Sécurisation des scies à ruban dans l’agroalimentaire

ED 6298 – INRS – Formation à la sécurité

ED 6323 – INRS - Aide à la détection des risques liés à l’utilisation d’une machine 

ED 6386 – INRS - 10 questions sur les robots collaboratifs

ED6339 – INRS - Vérifications réglementaires des machines, appareils et accessoires de levage

ED6524 – INRS – Agroalimentaire : repérage des risques et bonnes pratiques de prévention

BIBLIOGRAPHIE



BIBLIOGRAPHIE

Pour aller plus loin … documents issus du Réseau Prévention

https://www.carsat-ra.fr/home/entreprise-nv/prevenir-risques-professionn/mettre-en-place-une-demarche

https://www.carsat-ra.fr/home/entreprise-nv/prevenir-risques-professionn/mettre-en-place-une-demarche


Cycle de webinaires « 1h pour … » traiter de sujets prévention

21/11/23 utiliser les 5M pour analyser vos AT-MP

14/12/23 faire un retour d’expérience sur les exosquelettes

25/01/24 concilier hygiène et sécurité dans la conception-rénovation des locaux

30/05/24 appréhender les risques spécifiques aux activités expédition - logistique

13/09/24 appréhender les risques spécifiques liés aux activités de nettoyage (intégré ou sous-traité)

10/12/24 agro-intérim :  Quid des bonnes pratiques ? 

06/10/25 optimiser le pouvoir de coupe du couteau et prévenir les TMS -Preventi'Coupe

30/03/26 faciliter les manutentions manuelles

16/06/26 appréhender le risque machine

15/09/26 maîtriser le risque bruit

SANTÉ ET PERFORMANCE DANS L’AGROALIMENTAIRE

https://www.youtube.com/watch?v=6-7G0nuTVNI&list=PL_gq0YLc_ZCzfz4xBQJWYlgQvPS9dNTIm&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=72-utd9qoW0
https://www.youtube.com/watch?v=ip_Uq66PUKo
https://www.youtube.com/watch?v=msgyZXZj2f4
https://www.youtube.com/watch?v=EvGohwZ25AE
https://www.youtube.com/watch?v=xFgAPlc8xTw
https://www.youtube.com/watch?v=txjMZxM9AIA
https://www.youtube.com/watch?v=vo1XxyLPbt4

